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Samedi 11 et Dimanche 12 Décembre

A la demande de Paul Pierinetlieateu
des salons dwchocolat et desdélices
corses, et délégué régional OCI
« Corse», le Présidentde Qh/ L
IQha/t At ALIIS DI NR¢
Ajaccio les 11 et 12 décembre po
effectuer des démonstrations d
confitures, lors du salon du chocolat.

STANDS | DEFILES | ATELIERS | CONFERENCES | MASTERCLASSES | ESPACE ENFA!

ET DES DEUCES D'AJACC 3
DECEMBRE 2021

vendredi et sam
19h-22h

- 40 années de cuisine eéfisserie
- Enseignantcuisine, passerie et STC, au Lydgelliard Paris 18
- Détenteurde 6 records d monde:
0 Laplus grande descente (380 m) dedwgn chocolat (56 kgn2009(Val disere)
Laplus grande buche péatissiere chocolatffriaoise (207,80 mgn2010(ParisLa Défense)
Laplus grande confiturde tomate verte (1137 kgn2012(Beaupuy)
Leplus long train en financiers (280,44 em2016(Malicornesur-Sarthe)
Leplus grand nombre de crépéarine de chéaignes)en 2018Bastia)
Laplus grande tartgpaysannecorse(chocolatlen 2019Bastia)
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Palais des CongrésAjaccio

Le temps était au beau fix@

3 démonstrations et dégustationse weekend:

Recettsinspiréesde notre Grand Maitre Confituridvlonsieur

SAMEDI Francis Miot Triple Champion du Monde de Confitures

" VENDREDI
10 DECEMBRE

11H-12H
KEVIN YAFRANI
Cookies aux pépites
de chocolat,
manhattan Banofee
etautres
gourmandises

12H30-13H30
THERMOMIX
Rose des sables
au chocolat
.
14H30-15H30
MICKAEL AZOUZ
CONFERENCE CHOCOLAT

16H30 - 17H30
MICHEL GROBON
Foie gras au cacao
.

18H-19H
Thermomix
Fondant au chocolat

11 DECEMBRE

11H-12H
KEVIN YAFRANI
Tartelettes ganache
3 chocolats

12H30-13H30
LES RUCHERS DE CLELIA
Brownie au miel de Noél
accompagné
d'une mousse au chocolat
a lacréme de marrons

.
14H00-15H00
PHILIPPE GARDETTE
ORDRE CULINAIRE
INTERNATIONAL
CHUTNEY d'Oignon

15H30 - 16H30 RGNS

THERMOMIX £

Buche de Noél
o

16H45-17H45
1 SUCHJULINI
Biscuits de Noél
en pain d'épices
18H-19H
MICHEL GROBON
Cuisine au Foie Gras Facile
pour les Fétes
( Foie gras mi-cuit ;
caille en croute au Foie Gras }.
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Avec la présence exceptionnelle, sur
la Cuisine démo, de Philippe

Gardette Président de I'Ordre
Culinaire International qui, sur

I'Agriculture et de I'Alimentation, ‘

Julien Denormandie, vient d'obtenir
@ ) le grade d'officier dans l'ordre du
1

proposition du Ministre de

Mérite Agricole.

DIMANCHE
12 DECEMBRE

Tarte fruits rouges
et chocolat blanc
.

12H30-13H30
MICHEL GROBON
Buche de Noél au chocolat
.

14H00-15H00
PHILIPPE GARDETTE
‘ORDRE CULINAIRE
INTERNATIONAL
Confiture de Noél
.

15H30-16H30
MARINE ESCOFFIER
Choux au chocolat,
chantilly, caramel
beurre salé

D
17H-18H

THERMOMIX
Tapenade de Noél
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Confituresde la Mere Noél

Gonfituresde cdlémentines de Corse

Confitures RQ2 A Ay 2V &
clémentine de Corse
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LesMiss« Corse» dégustant la Confiture de €mentines

Un trés beau salonA



